Pissaladiere
Confit d’oignons, anchois a I'huile et olives

Légumes crus du potager, anchoiade, houmous
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Maquereau aux agrumes
Carottes fanes et tartare de ggmbas aux herbes fines

Tartelette feuilletée aux tomates du potager

Fois gras mi-cuit aux figues du jardin
Brioche

Margarita
Sauce tomate, mozzarella, basilic

Bianca
Créme fraiche, jambon blanc, champignons, mozzarella

Léoube
Sauce tomate, courgettes, aubergines, poivron rouges, pesto

[talienne
Sauce tomate, Stracciatella di bufala, jambon cru, roquette et parmesan

Prix nets en euros / Taxe et service compris
Le Café Léoube et ses fournisseurs s'engagent et garantissent I'origine francaise des viandes.
V' : Option vegan ou végétarienne disponible. N'hésitez pas a prévenir les équipes en cas d'allergie.
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Supréme de poulet contisé au jambon 29
Fenouil confit et jus d’un poulet réti

Filet de bar 36

Pétales de tomate confite et fumet de langue d’oursin

Encornet et figatelli a la flamme 36
Piquillos et émulsion de poivrons doux

Poisson entier, voir ardoise 12€/100g
Garnitures au choix

Langouste de Méditerranée sur commande 24 heures a l'avance I18€/100g
Garnitures au choix 6

Frites maison, légumes de saison, purée de pommes de terre

Poulet croustillant ou Filet de Daurade Royale ou Pizette Margarita 18
2 boules de glace au choix

Sirop a l'eau

Tartelette chocolat et caramel 12

Chantilly a la féve Tonka, glace a la noisette

Pavlova aux agrumes 12
Crépe Suzette 12
Sélection de sorbets et de glaces, Maison Rivage 4€/boule

Vanille, café, chocolat, thé a la menthe et pignons, citron, fraise, mangue

Prix nets en euros / Taxe et service compris
Le Café Léoube et ses fournisseurs s'engagent et garantissent I'origine francaise des viandes.
V7 Option vegan ou végétarienne disponible. N'hésitez pas a prévenir les équipes en cas d'allergie.



