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+ LE CAFE B

A partager

Pissaladiere

Légumes crus du potager, anchoiade et houmous

Planche de jambon cru Serrano, pan con tomate

Carpaccio de thon, purée de pignons de pin, condiment aux agrumes
(Euf bio parfait, crémeux de butternuts, émulsion au parmesan et noisettes du Piémont
Cannelloni farci aux champignons, jus de veau a la truffe du Haut Var

Poulpe croustillant, jus et garniture d'une bouillabaisse

Margarita
Sauce tomate, mozzarella, basilic

Bianca
Créme fraiche, jambon blanc, champignons, mozzarella

Léoube
Sauce tomate, courgettes, aubergines, poivrons, pesto

ltalienne
Sauce tomate, stracciatella di bufala, jambon cru, roquette, parmesan

Prix nets en euro / Taxes et service compris

Le Café Léoube et ses fournisseurs s'engagent et garantissent 'origine francaise des viandes.

N'hésitez pas a prévenir les équipes en cas d'allergie.
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Les Lots

Pavé d'épaule d'agneau de L'Aveyron, jus de cuisson concentré au romarin 29
Petits farcis de saison

Gnocchis a la truffe du Haut Var et stracciatella di buffala 26

Maigre de méditerranée, émulsion de coquillages 32
Poireaux en cuisson meuniére et pommes de terre mitrailles

Gambeas persillées, jus de cuisson 30
Risotto Carnarolli aux cépes

i pickebocalt, —

La péche locale du jour 12€/100g
Voir ardoise

Langouste de Méditerranée ( sur commande 24 heures a I'avance ) I8€/100g
Garnitures au choix 5

Frites maison, [égumes du soleil, purée de pomme de terre

Mein enfarnt

Volaille panée ou filet de loup ou Pizzetta Margarita 18
2 boules de glace au choix
Sirop a l'eau

Les dessents

Tarte sablée croustillante, gianduja noisettes et lait, glace noisette 12
Crépe Suzette, sorbet aux agrumes 12
Belle profiterole, éclats d'amandes caramélisées, sauce chocolat 12
Créme brulée a la vanille bourbon, belle madeleine au miel et citron vert 12
Brie de Meaux a la truffe, pain grillé 14
Sélection de glaces et sorbets artisanaux Maison Regain 3€/boule

Vanille, chocolat-noisette, chocolat, figues de Léoube, fraise, citron basilic

Prix nets en euro / Taxes et service compris
Le Café Léoube et ses fournisseurs s'engagent et garantissent I'origine francaise des viandes.
N'hésitez pas a prévenir les équipes en cas d'allergie.



