


CÉPAGES : 

Généreuse et conviviale, la gamme Love by Léoube incarne l'art du partage et l'intensité des émotions. 
Conçue pour séduire et fidèle à l'âme de Léoube, elle se révèle être l’alliée de tous les instants, festifs ou 
intimistes. Elle capture l’empreinte d’un premier coup de cœur, évoque la chaleur d’une rencontre 
inoubliable et charme par son caractère aromatique complexe : à la fois riche, fruité, vibrant et d'une belle 
fraîcheur, ce sont des vins qui laissent une empreinte durable, pleine d’élégance et de passion.

Pressurage direct et fermentation en cuve inox thermorégulée.

Sa robe pâle et brillante aux reflets rose-orangés dévoile un nez 
aromatique et intense. Son attaque, ronde et fraiche, se 
développe sur une bouche aérienne où se melent arômes de 
fruits frais et d’agrumes. Une touche d’acidité s’invite en finale, 
prolongeant avec finesse la persistance des saveurs fruitées.
À servir entre 8°c et 10°c.

ACCORDS METS & VINS :

Idéal en apéritif, avec des antipasti, des brochettes de volaille, des 
légumes grillés, des salades composées ou une cuisine 
méridionale.

GARDE :

DISPONIBLE EN 75CL & 150CL 

DEGRÉ D’ALCOOL :

VINIFICATION :

DÉGUSTATION :

LOVE BY LÉOUBE ROSÉ 2025
aop côtes de provence 

Grenache, Cinsault, Syrah & Mourvèdre

12.5% VOL

1 à 2 ans

fraîcheur, ce sont des vins qui laissent une empreinte durable, pleine d’élégance et de passion.


